Kirseh-Zitromenkuchen vom
Blech

Zuberettungszeit: €0 Minuten
Grundmenge: 1 Blech (22 x 29 cm)
Mengenplanung: flitr ca. 12-14 Personen

Zutatew:
o 400 g Butter
e 400 g Zucker
e 1 Pcl. vVanillezucker
o 1 Price Salz
e S Eler
* 500 g welzenmehl Type 405
e 1,5 Pck. BaCRpulvEr
o 2 7Pclk. Zitronenschalenabrieb
e 140 g Klrschionfititre
* 250 g Sauerkirschen (Glas)

Sownstlges:
o Fettpfanne (32 x 29 cm)
o Puderzucker zum Bestiivben

Zuberettung:
1. Butter, Zucker, salz und vanillezucker cremio sehlagen
Die Eler einzeln zugeben und gut durchmischen
Nach wnd nach Mehl, Backpulver wund Zitronenabrieb untermischen
Sauerkirschen abgieben und abtropfen Lassen
Backofen auf 150°C mluft vorheizen
Fettpfanne buttern wnol mit Mehl bestiivdben (alternativ mit Backpapler wund
BOCkrahmen arbelten)
Dle Hiilfte des Telges tn der Fettpfanne verteilen
Konfitie darauf glelcmirbio verstreichen und die Hillfte der Kirsehen darauf
verteilen
9. Mit dem vestlichen Telg bedecken
10. Kuchen 20 Minuten backen
11. Dle restlichen Kirschen darvauf verteilen und nochmals 35-40 Minuten backen
(stitbehenprobe)
12. Ruchen auf elnem Kuchengitter auskithlen lassen wnol dann wit Puderzucker
bestiivben
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